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Facon Presse-Purée Picarde depuis 1963
; i,.jhf‘ SQC de 2KG
erommes oeremes ) 2Kg € 3760381 261 663

DESCRIPTION DU PRODUIT BENEFICES CLES DU PRODUIT

Purée de pomme de terre avec une texture de purée e Texture unique

préparée avec un presse purée. Cette purée est e Facile et rapide & préparer
assaisonnée d'une pointe de muscade et de sel et e Préparation & chaud avec juste
agrémentée d'une pointe de beurre. de I'eau

Elle peut étre préparée tel que le mode d'emploi décrit ci- e Convient d unrégime végétarien
dessous mais peut aussi éfre twistée avec d'autres
ingrédients afin d'y ajouter la signature du chef !

1 sac peut préparer jusqu’a é5 portions de 200G

INGREDIENTS

Pomme de terre 95%, sel, BEURRE de cuisine (LAIT), noix de muscade, ardme naturel, curcuma, anti-oxydant :
extrait de romarin, émulsifiant : mono- et diglycérides d'acides gras (origine végétale).

ALLERGENES MAJEURS ENGAGEMENT QUALITE

Conformément aux réglementations en  MOUSLINE a un systeme de management de la qualité certifié
vigueur : par les normes ISO 2001 et FSSC 22000.

e Allergenes présents dans la
recette ou dans un de ses
ingrédients : LAIT Ce produit ne contient pas d'ingrédients ionisés.

e Allergénes potentiellement
présents : Aucun

MODE D’EMPLOI QUANTITES
‘

Etiquetage conforme a la réglementation en vigueur sur les OGM.

Production en France (Hauts de France).

Chauffer I'eau a 80°C

2. Ouvrirle sachet et mélanger la Flocons
.s H ®
poudre dans I'eau de maniére Mousline!

homogene a I'aide d'un fouet. Purée a fexfure 1 Kg 551 3
3. Laisser reposer le produit 2 minutes onctueuse 2Kg 1ML 65
4. Lapurée est préte Furse @ isaue 1Kg oL 30
ferme 2Kg 0L 62
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INFORMATIONS NUTRITIONNELLES

Inf fi triti " Pour 100g de Pour 200g de purée y
HICHRCHONNMIHHONNELES flocons préparée* Bénéfices Nutritionnels ‘
Valeur énergétique 1432 kJ 441 kJ La purée Mousline contient
343 kcal 105 kcal ) .
— naturellement des glucides (amidon),
Matieres grasses 209 079 carburant par excellence de
Dont acides gras saturés 1.6 g 0.5¢g forganisme.
; La consommation de féculents est
Glucides 7049 2179 encouragée par le GEMRCN** a une
Dont sucres 239 0.7 g fréquence de 10 repas sur 20.
Fibres alimentaires 6.6g 20g **Groupe d'ftude des Marchés
2q Restauration Collective et Nutrition
Protéines 7.39 239
Sel 2249 0.7¢g

*Préparée selon le mode d'empiloi d'un sachet entier avec texture onctueuse.

CONSERVATION - STOCKAGE

A conserver dans un endroit frais et sec. Bien refermer aprés ouverture.
DDM : 12 mois

DONNEES LOGISTIQUES

Type UC / UD Code EAN Poids Net(Kg)  Poids Brut(Kg) | XD:TT_I’)‘Srn"fnm
Unité consommateur (UC) Sac 3760381 261 663 2Kg 2.32 Kg 270* 100 * 310
Unité de distribution (UD) Carton 33760381 261 664 8 Kg 10 Kg 499 * 273 * 278
Palette Gerbabilité : NON Palette 83760 381 261 669 144 Kg 205 Kg 1200 * 800 * 984
Nbre UD Couches Nbre UD @ Nbre UC

Codes internes Dgli;jrﬁer r':%yjc(i; - Nb;lrreuug par par par par
P P couche Palette Palette Palette

156-J-2KG-1 60000008 1105200000 France 4 6 3 18 72

\J Plus d’informations ?

0806 000 340
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(Service gratuit + prix appel)

PROFESSIONAL

@ www.mouslinepro.fr

= MOUSLINE, 14 rue Delambre
\ 75014 Paris
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